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Sehr geehrte Damen und Herren !

Fur alle Gelegenheiten und Festlichkeiten
uberreichen wir Ihnen gerne unsere aktuelle
Preisliste und hoffen, Ihnen bei lhren
Uberlegungen und Planungen fur lhr
Vorhaben behilflich sein zu kdnnen.

Auf den nachfolgenden Seiten haben wir lhnen
eine Auswahl aus unserem vielseitigen Angebot
an erstklassigen Menus und kalten oder warmen
Buffets zusammengestellt.

Auf Wunsch bieten wir Ihnen auch:
Bedienungs- & Servicepersonal

Stellung von Geschirr, Besteck, Glasern,
Festzeltgarnituren, Tischen, Stlhlen, etc.
Blumen-, Tisch- & Raumdekorationen,
Vermittlung von Zelten und Pavillons etc.
Konferenz-, Veranstaltungs-, Bihnen- &
Medientechnik

Unsere Mitarbeiter stehen lhnen jederzeit gerne
zu personlichen Beratungsgesprachen zur
Verfigung um lhnen bei der Zusammenstellung
Ihres MenUs, Buffets oder der Organisation lhres
Events behilflich zu sein.
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Mentvorschlage

Unsere Menu-.& Lunchvorschlage,
wenn:es ein kleines U-sein soll.

o bn" ‘1'1 V)
z. B. fur hre Seminare, Tagungen oder
auch fur die Mittagsbewirtung lhrer Gaste
(ab 10 Personen)

Unser Preisglinstigstes

Minestrone mit knusprigem Ciabatta

Gegrillte Hahnchenbrust in Pestosahnesauce, dazu
Risoleekartoffeln

Marktfrische Salate der Saison
Joghurt-Limettencreme auf Himbeerspiegel

Preis pro Person 11,90 €
Meni 1
Leichte Tomatencremesuppe mit feinen
Gemisewdrfeln, dazu reichen wir knuspriges Ciabatta
und Krauterbutter
Hahnchenbrustfilet in Champignonrahm mit Farfalle
(Schmetterlinsform), marktfrischen Salaten und zweierlei
Dressings

Stracciatella Creme mit Sauerkirschen

Preis pro Person 13,50 €
Menu 2

Huhnercurry mit Sambels und Jasminreis

(wird gereicht mit: Kokosflocken, gewdrfelten Tomaten,
Gurken, Zwiebeln und Ananas)

Salatbowle

Mandarinencreme mit Schokosplittern

Preis pro Person 14,50 €
Menu 3

Gebundene Maissuppe mit Speck

Rinderschmorbraten in Burgundersauce mit Apfelrotkraut und
KartoffelkloRRen

Feiner Fruchtquark mit Obst garniert

Preis pro Person 15,50 €

Menu 4

Saftige Galiamelone mit Serranoschinken

Saltimbocca vom Schweinefilet mit Schinken und Salbei in
Balsamicojus, Broccoli mit Sauce Hollandaise und
gebratenen Kartoffelchen mit frischem Lauch

Tiramisu

Preis pro Person 14,90 €



Menuvorschlage
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Menl 5

Kartoffel-Gemisesiippchen mit Croutons

Lachssteak in Orangenhollandaise mit Rosmarin Kartoffelchen
Marktfrische Salate mit verschiedenen Dressings

Grie3flammerie mit Mandarinen

Preis pro Person 15,20 €

Menl 6

Mohren-Ingwercremesuppe

Schweinemedaillons mit Ratatouille und Kartoffelgratin
Waldbeerengritze mit Vanillesauce

Preis pro Person 14,50 €

Menu 7

GrofRRe Salatvariation mit Schinken- und Kasestreifen,
verschiedene Dressings

Gemisesuppchen mit Spaghettini, Pariser Brot und Butter

Krustenbraten mit Kaisergemuiise und Salzkartoffeln

Schokoladenpudding mit frischen Fruchten garniert

Preis pro Person 14,00 €

Meni 8
Antipasti (italienische Vorspeisen)
Grofler Salat ,Mista" mit Aceto Balsamico, Brotkorb und Butter

Lasagne in 2 Variationen
(Vegetarisch, Bolognese)

Pfirsich - Amaretto Creme
Preis pro Person 14,50 €

Meni 9

Geflllte Blatterteigpastetchen mit Thunfischcreme

Hahnchenbrust im Speckmantel mit Champignons in
Rotweinsauce, dazu Farfalle

Rotweinkirschen mit Vanillesauce

Preis pro Person 13,80 €



Buffetvorschlage
(ab 20 Personen)

A

Kleines Rustika, kalt - warm

Gegrillter Krusten- und Schweinebraten mit Senfsauce,
Rostkartoffeln und Weinsauerkraut

Aufschnittplatte ,Rustika“
Frisches Mett mit Zwiebelringen
Kasevariation mit Trauben

Hausgemachter Kartoffelsalat, gemischter Brotkorb mit Butter,
Krauterbutter

Quarkspeise mit frischen Friichten

Preis pro Person 14,80 €



Buffetvorschlage
(ab 20 Personen)
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Brunch

kalt:
Kése- und Wurstplatten

Diverse Konfitiren, Honig, Quark, Joghurt und Milch
Knackige Muslis und Cornflakes mit frischen Friichten
Grol3er gemischter Brot- und Brotchenkorb

Butter / Margarine

Rauch- und Beizlachs mit Sahne Meerrettich Creme

Honigmelone mit Katenschinken

warm:
Leichtes, bergisches Kartoffelsippchen mit Croutons

Gebratene Schweinemedaillons in roter Pfeffersauce
mit Rosmarinkartoffelchen

Hahnchenbrust im Speckmantel, Farfalle (Schmetterlinsform),
mit Kaisergemdse in Butter geschwenkt

Knackige Blattsalate mit zweierlei Dressings
Rheinische Vierfrucht mit Vanillesauce

Gemischter Obstkorb

Preis pro Person € 19,50



Buffetvorschlage
(ab 20 Personen)
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Kaltes Buffet

Reichhaltige Raucherfischauswahl mit Dill-Senfsol3e
und Sahne Meerrettich Creme

Krabbencocktail mit Friichten und Cocktailsauce
Honigmelone mit Serrano Schinken

Gebratene Putenbrust mit gerostetem Gemise der Saison
Kalte, gemischte Platten mit verschiedenen Braten wie:
Roastbeef (rosa gebraten), Schweinebraten,

mild gerduchertes Kasseler, Schweinemedaillons und

Hahnchenbrust

Dazu reichen wir Ihnen Currycreme, Diisseldorfer Senf und
Chilisauce

Marktfrische Salate der Saison, wahlweise mit Joghurt-,
Cocktail- und Erdbeerdressing

Schinken-Lauchsalat mit Ananas

Gefllgelsalat

Europaische Kaseauswahl mit frischen Friichten
Gemischter Brotkorb mit Butter

Griel3flammerie mit Mango Mousse

Frischer Obstsalat mit Joghurt

Preis pro Person € 19,50



Buffetvorschlage
(ab 20 Personen)
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Starlight Buffet

Raucherfischvariation mit Dill - Senfsauce
und Sahnemeerrettich

warm:
Franzésische Kasesuppe mit Hackfleisch oder vegetarisch
mit Lauch

Medaillon Mix in Bechamelsauce, Kartoffelgratin.
sowie Kaisergemuse mit Sauce Hollandaise

Gefiillte Champignons mit Hackfleisch und frischen Kréautern
Geflllte Spitzpaprika mit Feta-Hackfleisch Mischung
Mandelreis

Marktfrische Salate mit Fruchtdressing

Reichhaltige Brotauswabhl

Verschiedene Buttersorten

Europaische Kaseauswahl mit frischen Trauben

Frischer Obstsalat

Waldbeeren Mousse

Preis pro Person € 18,50



Buffetvorschlage
(ab 20 Personen)
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Europaisches Buffet

Hausgebeizter Limonenlachs
Roastbeef rosa gebraten mit Remouladendsauce

warm: Hahnchenbrust ,Florentin“ (gefullt mit Blattspinat), dazu
Sauce Hollandaise

Pochierter Lachs in Pernodsauce, dazu Wurzelgemuse

Mandelreis
Butterkartoffeln

Auswahl an marktfrischen Salaten, 2 Dressings sowie
Brotkorbvariation mit Butterauswahl

Europdische Kaseplatte mit frischen Frichten

Fruchtige Orangenschaumcreme mit Cointreausahnesauce
und Schokosplittern

Preis pro Person € 19,80



Buffetvorschlage
(ab 20 Personen)

A

Schlemmerbuffet

Graved Lachs und Rauchermakrele
mit Zitronen - Pfeffersauce

Tomate-Mozzarella Spiel3e mit frischem Basilikum
Gebackene Champignons mit Hackfleisch
Putengeschnetzeltes mit Basmati Reis

Schweinebraten mit Zwiebeln, frischen Krautern und
Rosmarin-Kartoffelchen

Frische Marktsalate der Saison mit diversen Dressings
Brotkorb

Buttervariationen

Késevariation mit frischen Friichten

Rote Beerengritze mit Vanillesauce

Obstkorb

Preis pro Person € 18,90
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Buffetvorschlage
(ab 20 Personen)
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Grillbuffet zur Sommerzeit

Auswahl verschiedener Fleischsorten wie:

Magere Lummersteaks, Holzféllersteaks, Putensteaks,
Grillwirste und Bauchfleisch, alles gewdirzt und in diverse
Marinaden eingelegt

Gewiirzsalz sowie verschiedene Steak- und Grillsaucen

Folienkartoffeln wahlweise mit:
Tzatziki, Krauterbutter, Sauer Creme oder Blattspinat

Brotkorb — Mix

Griechischer Bauernsalat

Bunter Kartoffel- und Nudelsalat

Anti - Pasti Auswahl (gebratene Zucchini, eingelegte
Champignons, weif3e Riesenbohnen, gebratene Paprika,
Artischockenherzen, eingelegte Tomaten mit Schafskase,
Oliven)

Rustikales Kasebrett mit Friichten

Vanillequark mit Beerenfriichten

Grol3er Obstkorb
Preis p. Pers. €16,50

Zum Grillen empfehlen wir Thnen einen Koch als Hilfe,

Preis je Std. € 25,00
Grill inkl. Grillbesteck und Grillreinigung

Pauschal € 27,00

Grillkohle berechnen wir nach Verbrauch.
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Buffetvorschlage
(ab 20 Personen)
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Italienisches Buffet

kalt:
Honigmelone mit Rauchschinken

Frische Tomaten gefiillt mit Krabben
Auswahl gebratener und eingelegter Italienischer Vorspeisen

Minestrone (Italienische Gemisesuppe)

warm:
Lasagne nach Ihren Wiinschen:
Wahlweise mit Lachs, Bolognese oder vegetarisch

Schweine- oder Putenmedaillons in pikanter Tomatensauce mit
frischen Kréutern und Farfalle mit gehobeltem Pecorino

Marktfrische Salate

Hahnchensalat mit frischen Zwiebeln

Tintenfischsalat

Italienische Késeauswahl mit frischem Brot und Butter
Tiramisu

Vanillecreme mit Aprikosen und Erdbeermark garniert mit
Amarettokeksen

Preis pro Person € 19,50
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Buffetvorschlage
(ab 20 Personen)
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Spanisches Buffet

Diverse spanische Vorspeisen:

Tomatenpaprika in Olivendl gebraten, mit Knoblauch und
frischen Kréutern

Tomate Mozarella mit frischem Basilikum
Galiamelonenspalten mit Serranoschinken
Gebratene Champignons

Eingelegte Zwiebeln

Artischockenherzen

Oliven

warm:
Paella mit Meeresfriichten und Geflligel

Schweinelummerbraten mit spanischem Schinken in
Paprikasauce, dazu kleine Réstkartoffeln

Frische Salatauswahl der Saison mit diversen Dressings
Griiner Bohnensalat mit Crevetten

Reissalat mit Thunfisch und Tomaten

Kichererbsen - Gefliigelsalat mit roten Zwiebeln

Brotkorb mit gesalzener Butter, Krduterbutter, Tomatenbutter
und Aioli

Europdische Kaseauswahl mit Manchegokéase
und exotischen Friichten garniert

Leichte Vanillecreme mit Honig und Walniissen

Orangenschaum mit Loffelbisquit und Schokoladensplittern

Preis pro Person € 20,50
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Buffetvorschlage
(ab 20 Personen)
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Mediterranes Buffet :

Frisch gebratene und eingelegte Paprikaschoten,
Champignons und Auberginen

Frische Tomaten geftillt mit Thunfischcreme

Parmaschinken mit Melone

warm:

Paprikaschoten gefillt mit Rindfleisch und Schafskase, dazu

Duftreis

Hahnchenbrust im Speckmantel mit Champignonkdpfchen
in Rotweinsaue und Schleifchennudeln

Griechischer Bauernsalat

Grol3er Brotkorb mit Ciabattabrétchen, Fladenbroten und Grissini
Butterauswahl

Mediterranes Kasebrett

Kokos-Ananasmousse

Obstsalat mit Maraschino

Preis pro Person € 18,90
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Belegte Baguettes

Baguettes & Brotchen

Belegte Baguettes/ Ciabatta klein grof3

Metz (Kase, Tomate) 2,30 € 2,70 €

France (Thunfisch, Ei) 230€ 2,70€

Dijon (Schinken, Ei, Tomate, 2,70€ 3,10 €

Gurke)

Biarritz (K&ése, Schinken, 3,20 € 3,70 €

Ei, Tomate) ) ) .

Alle Baguettes und Ciabattas mit Salatdekoration und Remoulade.
Nicola (Thunfisch, Schinken, 4,00 € 4,50 €

Kase, Ei)

Belegte Brotchenhalften oder Schnittchen

Belegte halbe Brétchen oder Schnittchen werden mit gem.
Wurst- & Kaseaufschnitt, gemischtem Braten, Schinken
sowie Kaseauswahl zu je 1/3 reichhaltig garniert geliefert.

Je Stk. 1,40 €

Herzhaftes fiir jede Gelegenheit

Frikadelle gebraten je Stk. 1,70 €
Gefllgelfrikadelle je Stk. 1,80 €
Partyfrikadelle je Stk. 0,90 €
Schnitzel gebraten je Stk. 3,00 €
Bunter Kartoffelsalat je Port. 2,00 €
Bunter Nudelsalat je Port. 2,20€
Herzhafter Gefliigelsalat je Port. 2,70 €

AuRerdem bieten wir lhnen einen knackigen Salat, bestehend
aus Blattsalaten, Tomaten, Paprika, Karotten, Mais und Gurken
sowie 2 Dressings zur Auswabhl, frisches Baguette

je Port. 3,35 €
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Canapés & belegtes

Zum Beispiel

fur Stehkonvents, Beerdigungsnhachfeiern
oder als kleiner Snack zum Empfang,
aber auch zum Arbeitsessen.

Reichhaltig belegt und ausgarniert auf
Weizenweil3brot, Roggenbrot oder
Pumpernickel mit:

In den Sorten:
R&ucherlachs

Pfeffermakrele
Wacholdergerauchertes Forellenfilet
Roastbeef, rosa gebraten
Schweinefilet gebraten
Schinken, roh und gekocht
Pfefferpastete

Zwiebelmett

Edelsalami

Div. franzdsische Kasesorten
Gouda, mittelalt

Kasecreme

Putenbrust, geréduchert
Kasselerbraten
Schweinelummer

Marinierte Black Tiger Garnelen

Alle unsere Canapés kdnnen wir auch nach lhren Wiinschen

zusammenstellen.

Wraps & Sandwiches:

Verschiedene Sorten Wraps

Dreifach Sandwiches

2,40 €
230€
2,40 €
2,30 €
2,10€
1,90 €
1,90 €
1,90 €
2.00€
230€
1,90 €
1,90 €
2,00 €
2,00€
2,00 €

250€

3,20 €

2,80€
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Fingerfood

(Mindestabnahme: 30 Teile (pro Position jeweils 10 Teile)

Bruschetta
Red Hot Chili Pepper’s

Crostini

(mit Avocadocreme, Tomaten & Garnelen)

Kleine Quiche Lorraine

Mini Schweinefiletmedaillons mit Speck

badiert

Pumpernickeldomino mit Gorgonzola-
Walnusscreme

Gebackene Banane im Speckmantel

Mini Pizza

R&sti m. Lachs / saurer Sahne & Kaviar

Sandwich Rauke

Serrano Schinken auf Feige
Geflllte Tomaten m. Thunfischcreme
Gratinierter Ziegenkase
Mozzarellaspiel3e

Spanische Tortilla

Weinbléatter gefillt ( Dolmades )
Hahnchenfilet im Zucchinimantel
Kleine Teufel (Pflaumen i. Speckmantel)
Ital. Hackbéllchen

Melonenstifte (m. Schinken ummantelt)
Oregano - Proscuitto
Roastbeefrélichen

Saté Spiel3chen
Spargel-Schinken-Réllchen
Késepieker

Garnelenspiel3e
Asia-Sesamrdélichen (stR/sauer Dip)
Lachsrouladen

Riesengarnelen im Tempurateig mit

scharfem Dip

je Stk.
je Stk.

je Stk.
je Stk.

je Stk.

je Stk.

je Stk.
je Stk.
je Stk.
je Stk.
je Stk.
je Stk.
je Stk.
je Stk.
je Stk.
je Stk.
je Stk.
je Stk.
je Stk.
je Stk.
je Stk.
je Stk.
je Stk.
je Stk.
je Stk.
je Stk.
je Stk.
je Stk.

je Stk.

1,00€
1,00€

1,85€

1,00€

2,20€

1,70 €

1,30€
0,85 €
1,70 €
1,00€
1,90 €
0,85 €
2,60 €
0,45 €
0,60 €
150 €
0,95 €
0,85€
0,85 €
0,35€
1,10 €
2,10€
115€
1,00€
0,45 €
1,70 €
1,60 €
1,20€

2,50 €
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Fingerfood

(Mindestabnahme: 30 Teile (pro Position jeweils 10 Teile)

Hackballchen mit Pepperoni

und Schafskase je Stk. 1,35 €

Geflllte Blatterteigpastetchen mit:

- Tomatenpaste aus getrockneten
Tomaten/ Frischkase

- Avocadocreme u. Garnelen

- Schinkencreme

- Ziegenkase u. Trauben

- Thunfischcreme

je Stk. 1,65 €

Wiurstchen im Bléatterteigmantel je Stk 1,20 €

Spiel3e mit gebackener Atlantikzunge

in Krauter-Eihdlle je Stk 2,50 €
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Suppen

Ebenfalls passend zu allen Buffets und
anderen Gelegenheiten (ab 10 Personen)

Wir rechnen 0,3l pro Person. Frisches
Baguette reichen wir lhnen ebenfalls dazu.

Preise jeweils pro Portion

Leichte Tomatencremesuppe
mit frischem Basilikum

Herzhafte Goulaschsuppe
mit Rindfleisch

Gebundene Tomatensuppe
m. kl. Gemusewiirfeln & Champignons

Kraftige Rinderkraftbriihe
m. Gemise & Nudeln

Klare Hiihnersuppe
m. Glasnudeln & Eierstich

Franz. Kasesuppe
m. Hackfleisch od. vegetarisch

Champignoncremesuppe

Leicht gebundene Lauchcremesuppe
Brokolicremesuppe mit Schinkenstreifen
Mexikanischer Feuertopf

Pichelsteiner Gemiseeintopf
m. Fleischeinlage

Berg. Schnibbelbohneneintopf
mit Wirstchen

Erbsensuppe mit Einlage
Linsensuppe mit Wirstchen

Fruchtige Curryrahmsuppe mit
Sojasprossen und Huhn

Kokos-Erdnusssuppe mit Gemuisestreifen

Hokaido-Kiirbiscreme mit Ingwer
(saisonal)

Gazpacho (kalt)

2,80€

3,50 €

290 €

2,80€

2,80€

3,00 €

290 €

2,70 €

290 €

290 €

290 €

290 €

290 €

2,90 €

3,20 €

290 €

290 €

290 €
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Suppen

Ebenfalls passend zu allen Buffets und
anderen Gelegenheiten (ab 10 Personen)

Wir rechnen 0,3l pro Person. Frisches
Baguette reichen wir lhnen ebenfalls dazu.

Preise jeweils pro Portion
Wirsing-Kartoffel Eintopf
Sauerkrauteintopf mit Choirizo
Mé&hren-Ingwercremesuppe
Spargelcremesuppe (saisonal)

Asiatische Hihnersuppe (Kokosmilch,
Zitronengras, Ingwer)

Kohlsuppe mit Rindfleischballchen

3,00 €

320€

290 €

290 €

290 €

290€

18.1



Unser Getrankeangebot

Alkoholfreie Getranke liefern
wir auf Kommission aus. Diese
werden nach Verbrauch abgerechnet

Selbstverstandlich liefern
wir lhnen auf Wunsch auch
weitere Marken- & Flaschenbiere.
Die Preise fir Biere sind inkl. leihweise
Zapfbesteck, Tablettes und Bierglasern.
Fassbiere werden in Kommission
geliefert und nach Verbrauch,
je angezapftes Fass berechnet.

Alkoholfreie Getranke

Coca Cola / Fanta/ Sprite je 1,00l 2,20 €
Coca Cola / Fanta/ Sprite je 0,33l 1,20 €
Orangensaft je 1,00l 2,60 €
Orangen-, Apfel-,

Multivitaminsaft je 0,201 1,20 €
Mineralwasser je 1,00l 1,80 €
Mineralwasser je 0,25l 1,00 €

(Still- od. mit Kohlenséure)

Biere
Alt jel 2,90 €
Pils jel 3,00 €

Weitere Getranke
Sekt, Weine, Cocktails, versch. Spirituosen auf Anfrage

Warme Getréanke

Kaffee je Kanne 11,00 €
(Kanne m. ca. 12 Tassen)
Tee versch. Sorten, je Kanne 6,00 €

(Kanne m. ca. 6 Tassen)

Tee und Kaffee liefern wir inkl. Kaffeemilch, StRstoff und Zucker.

Konferenzgebéack/ Kekse je Pers. 1,20 €
kleine, gem. Hefeteilchen je Stk. 0,90 €
Obstkorb je Pers. 2,50 €

(Fruchte der Saison)
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Dessert (ab 10 Personen)
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Unser Partner in Sachen Kuchen

Tiramisu

Joghurt-Limettencreme auf Himbeerspiegel
Stracciatellecreme mit Sauerkirschen
Mandarinencreme mit Schokosplittern
Feiner Fruchtquark garniert mit Obst
Frischer Obstsalat

GrieRflammerie mit Mandarinen
Waldbeerengriitze mit Vanillesauce

Schokoladenpudding garniert mit frischen
Friichten

Pfirsich-Amarettocreme
Rotweinkirsche mit Vanillesauce
Quarkspeise mit frischen Friichten

Fruchtige Orangenschaumcreme mit
Cointreausahnesauce und Schokosplittern

Rote Beerengriitze mit Vanillesauce
Obstkorb
Vanillequark mit Beerenfriichten

Vanillecreme mit Aprikosen und Erdbeermark,
garniert mit Amarettokeksen

Kokos-Ananasmousse

Rheinische Vierfrucht mit Vanillesauce
Griel3flammerie mit Mangomousse

Leichte Vanillecreme mit Honig und Walniissen

Orangenschaum mit Loffelbisquit und
Schokosplittern

Auch fiir Hochzeiten und Geburtstage
liefern wir lhnen gerne entsprechende
Torten. Preise hierfur auf Anfrage

Preis p. Stick

3,00 €
250€
2,50 €
250€
2,50 €
2,70 €
2,50 €

250 €

250€
2,50 €
250 €

2,50 €

2,50 €
2,50 €
2,50 €
250 €

2,50 €

2,80 €
2,50 €
2,50 €

250 €

2,50 €
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Personal & Service

Personal
Servicepersonal
Koch

Veranstaltungstechniker

Leihweise
Stehtische

Buffettische

Je Besteck,

Geschirr oder Glasteil

je Std.
je Std.

je Std.

je Stk.

je Stk.

ohne Spilen

mit  Spllen

20.-€

25.-€

40.- €

750 €

7,50 €

0,15€

0,22 €

Die Preise verstehen sich pro Veranstaltung. Auf Anfrage
bieten wir lhnen Festzelte, Pavillons, Holzkohlegrills etc. in

verschiedenen Gréf3en.
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